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PVP 62€ /persona 

IVA incluido

Menú L’ Albufera 1

Entrantes
Queso Manchego D.O. 

Selección de croquetas: jamón y marisco 

Ensaladilla Rusa tradicional  

Plato principal 
Paella Valenciana*

Arroz Abanda*

Postre
Tartaleta de limón 

Bebidas incluidas: 
Refrescos, agua mineral y cerveza 

Vino blanco Bellori - D.O. Rueda

Vino tinto Solar de Samaniego, Crianza - D.O. Rioja 

Café e infusiones 

*Este menú está disponible para un mínimo de 10 comensales 



Menú L’ Albufera 2

Entrantes

Pimientos rellenos de rape

Alcachofa confitada con foie

Ensalada de tomate y ventresca 

Plato principal 

Paella Albufera con Bogavante* 

Arroz Negro*

Postre

Vaina de cacao con crumble de chocolate y frutos rojos

Bebidas incluidas: 

Refrescos, agua mineral y cerveza 

Vino Blanco Bellori - D.O. Rueda

Vino Tinto Solar de Samaniego, crianza - D.O. Rioja 

Café e infusiones 

*Este menú está disponible para un mínimo de 10 comensales 

*Se podrá escoger un máximo de dos arroces 

PVP 75€ /persona 

IVA incluido

Paella Cazadora*

Paella del Senyoret*



Suplementos 

Como complemento previo…

Plato de jamón 100% ibérico 

Queso manchego D.O              

Anchoa de Santoña sobre pan crujiente 

Cucharitas de tartar de salmón y aguacate

Chipirones a la plancha son salsa romescu

Suplementos de vinos

Blancos 

Viñas del Vero, Chardonnay 

Marina Alta, Moscatel de Alejandría

Vionta, Godello

Tintos

Viña Mayor Roble, Tempranillo

Beso de Requena Crianza, Bobal

Juan Gil 12 meses Crianza, Monastrell

29€

20€

5€/ud

3,5€/ud

5€/ud

2€ p/p

2€ p/p

4€ p/p

2€ p/p

3€ p/p

4€ p/p




